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「
飲
酒
に
関
す
る
ガ
イ
ド
ラ
イ
ン
」を
公
表

ア
ル
コ
ー
ル
健
康
障
害
の
発
生
予
防
に
指
針

４
月
は
入
社
や
異
動
の
季
節
で
す
。今
年
は
新
型
コ

ロ
ナ
の
影
響
も
な
く
、歓
送
迎
会
を
計
画
し
て
い
る
幹

事
さ
ん
も
い
る
で
し
ょ
う
。歓
送
迎
会
と
言
え
ば
ア
ル

コ
ー
ル
飲
料
が
付
き
物
で
す
が
、最
近
で
は
、あ
え
て

お
酒
を
飲
ま
な
い
、も
し
く
は
少
量
し
か
飲
ま
な
い「
ソ

バ
ー
キ
ュ
リ
ア
ス
」と
い
う
ラ
イ
フ
ス
タ
イ
ル
が
働
き
盛

り
世
代
で
増
え
て
い
る
と
も
い
わ
れ
て
い
ま
す
。

　

こ
れ
に
拍
車
を
掛
け
そ
う
な
の
が
、２
月
19
日
に
厚

生
労
働
省
が
発
表
し
た「
健
康
に
配
慮
し
た
飲
酒
に
関

す
る
ガ
イ
ド
ラ
イ
ン
」で
す
。飲
酒
の
リ
ス
ク
や
影
響
、

飲
酒
の
際
に
気
を
付
け
た
方
が
良
い
こ
と
な
ど
を
取

り
ま
と
め
た
も
の
で
す
。

　

同
ガ
イ
ド
ラ
イ
ン
は
、ア
ル
コ
ー
ル
健
康
障
害
の
発

生
を
防
止
す
る
た
め
、国
民
一
人
ひ
と
り
が
ア
ル
コ
ー

ル
へ
の
関
心
と
理
解
を
深
め
、必
要
な
注
意
を
払
っ
て

不
適
切
な
飲
酒
を
減
ら
す
こ
と
を
目
的
に
、お
酒
に
含

ま
れ
る
純
ア
ル
コ
ー
ル
量（
ｇ
）を
数
値
化
す
る
算
出
式

を
示
し
て
い
ま
す
。例
え
ば
ビ
ー
ル
5
0
0
㎖（
5
％
）

の
純
ア
ル
コ
ー
ル
量
は
20
ｇ
と
な
り
ま
す
。ま
た
、ガ
イ

ド
ラ
イ
ン
で
は
病
気
ご
と
に
発
症
リ
ス
ク
が
上
が
る
飲

酒
量
も
ま
と
め
て
お
り
、大
腸
が
ん
で
は
、１
日
当
た

り
20
ｇ
程
度（
週
１
５
０
ｇ
）以
上
、高
血
圧
や
男
性
の

食
道
が
ん
、女
性
の
出
血
性
脳
卒
中
な
ど
の
場
合
は
、

た
と
え
少
量
で
あ
っ
て
も
飲
酒
自
体
が
発
症
リ
ス
ク
を

上
げ
る
と
の
研
究
結
果
も
公
表
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

さ
ら
に
、避
け
る
べ
き
飲
酒
時
の
注
意
と
し
て
①
一

時
多
量
飲
酒（
特
に
短
時
間
の
多
量
飲
酒
）、②
他
人

へ
の
飲
酒
の
強
要
等
、③
不
安
や
不
眠
を
解
消
す
る
た

め
の
飲
酒
、④
病
気
療
養
中
の
飲
酒
や
服
薬
後
の
飲
酒

（
病
気
等
の
種
類
や
薬
の
性
質
で
変
化
）
―
と
い
っ

た
項
目
が
示
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
「
百
薬
の
長
」と
い
わ
れ
た
お
酒
も
、今
後
は
健
康
に

配
慮
し
た
飲
み
方
と
し
て
挙
が
っ
て
い
る「
あ
ら
か
じ

め
量
を
決
め
て
飲
む
」「
飲
酒
前
に
食
事
を
取
る
」「
飲

酒
の
合
間
に
水
や
炭
酸
水
を
飲
ん
で
ア
ル
コ
ー
ル
を

ゆ
っ
く
り
分
解
・
吸
収
で
き
る
よ
う
に
す
る
」「
１
週
間

の
う
ち
飲
酒
し
な
い
日
を
設
け
る
」な
ど
を
、今
ま
で

以
上
に
意
識
し
て
い
く
必
要
が
あ
り
そ
う
で
す
。

知っておきたい！  健保のコト　
VOL.59

マイナンバーカードには何が入っている？
　マイナンバーカードを持つ不安の1つとして挙げられるの
が、紛失時等の個人情報の漏洩です。特にマイナ保険証
では、受診記録といった機微な情報が流出し悪用されるの
では、と危惧される方もいるのではないでしょうか。
 その心配にはおよびません。マイナンバーカードのＩＣチップ
には税、年金、受診記録・処方薬の履歴等のプライバシー
性の高い個人情報は入っていません。ＩＣチップには、カード
面に記載されている氏名・住所・生年月日・性別の４情報と
顔写真、マイナンバー、さらにe-Taxの電子申請やコンビニ
での公的証明書の交付等のオンライン手続きの際になりす
ましや改ざんを防ぎ、本人確認を行うために必要な電子証
明書等しか入っていないのです。
　既にマイナンバー制度導入後は、就職、転職、年金受給
等多くの場面で個人番号の提示が必要となります。市役所
や金融機関等で身分を証明する際、顔写真付きの公的証
明書を求められる場合がありますが、マイナンバーカードがあ
れば番号確認と本人確認がこの1枚で済んでしまうというメ
リットがあります。
　健保組合は現在、マイナンバーと健康保険証のひも付
け登録の確認作業を行うなど、マイナ保険証への円滑な移
行に向けた取り組みを国と連携して行っており、その取り組
みについては以下の動画からご覧いただ
けます。

デジタル庁作成動画➡【報告と対策】
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毎月1回1日発行・年間購読料924円（税込み）　会員組合の購読料は1部のみ健保連会費に含まれています。　※本紙の一部または全部を無断で転載・複製することを禁じます。

<ご意見・ご感想をお寄せください>
〒107-0052　東京都港区赤坂8-5-26（住友不動産青山ビル西館内）
健康保険組合連合会「すこやか健保」編集部
［E-mail］sukoyaka@kenporen.or.jp

編集部より
「すこやか健保」は会社などの掲示板に展示使用することもできる編集デザインになっています。
健康や健康保険についての話題作りにご活用ください。また、取り上げてほしいテーマやご意見・
ご感想などを「すこやか健保」編集部宛てにお寄せください。

「
形
而
上
絵
画
」っ
て
ご
存
じ
で
す
か
。

あ
る
と
こ
ろ
で
は
、時
間
と
空
間
の
倒
錯

や
事
物
の
不
動
性
を
幻
想
的
に
描
い
た
絵

と
説
明
さ
れ
て
い
て
、ま
た
あ
る
と
こ
ろ

で
は
、目
に
見
え
る
奥
に
あ
る
不
安
や

憂
鬱
、神
秘
な
ど
を
描
写
し
た
絵
画
と

あ
り
ま
す
。難
し
そ
う
だ
け
ど
、他
人

の
悪
夢
を
覗

き
見
る
よ
う

で
、興
味
が
あ
り
ま
す
よ
ね
。

そ
ん
な「
形
而
上
絵
画
」と
い

う
様
式
を
つ
く
っ
た
ア
ー
テ
ィ
ス

ト
集
団
の
中
心
に
い
た
の
が
ジ
ョ

ル
ジ
ョ
・
デ
・
キ
リ
コ
で
す
。そ
の

絵
は
、皆
さ
ん
も
教
科
書
な
ど
で
ご
覧
に
な
っ
た
こ
と
が

あ
る
は
ず
。何
の
関
連
性
も
な
い
モ
チ
ー
フ
が
共
存
し
た

不
思
議
な
世
界
、不
安
定
な
構
図
、歪
ん
だ
遠
近
法
、表

情
の
な
い
マ
ネ
キ
ン
の
よ
う
な
主
人
公
。

デ
・
キ
リ
コ
は
若
い
頃
、ニ
ー
チ
ェ
の
影
響
を
受
け
て
、

そ
の
こ
と
が
作
品
に
反
映
さ
れ
て
い
る
と
い
わ
れ
て
い
ま

す
。な
る
ほ
ど
、哲
学
的
で
す
。

デ
・キ
リ
コ
は
パ
リ
で
、詩
人
で
美
術
評
論
家
の
ギ
ヨ
ー

ム
・
ア
ポ
リ
ネ
ー
ル
に
認
め
ら
れ
、作
品
が
知
ら
れ
る
よ

う
に
な
り
、サ
ル
バ
ド
ー
ル
・
ダ
リ
や
ル
ネ
・マ
グ
リ
ッ
ト

の
イ
ン
ス
ピ
レ
ー
シ
ョ
ン
の
源
泉
と
な
り
ま
し
た
。い
わ

ば
、シ
ュ
ル
レ
ア
リ
ス
ム
は
デ
・
キ
リ
コ
が
い
た
か
ら
生
ま

れ
た
と
言
え
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

人
間
の
深
層
心
理
を
キ
ャ
ン
バ
ス
に
描
き
出
し
た
よ

う
な
デ
・
キ
リ
コ
、そ
の
作
品
が
１
０
０
点
以
上
も
集

ま
っ
た
展
覧
会
が
始
ま
り
ま

す
。絵
画
は
も
ち
ろ
ん
、彫
刻

や
舞
台
美
術
も
そ
ろ
っ
て
、

デ
・
キ
リ
コ
の
世
界
へ
ど
っ
ぷ

り
と
浸
る
こ
と
が
で
き
る
。必

見
の
展
覧
会
で
す
。

追ってけ！カ
ルチャー

vol.157

岡田 俊則

「デ・キリコ展」
期間：2024年4月27日（土）～
　　 8月29日（木）
会場：東京都美術館
※開館時間、料金、場所など詳しくは
https://dechirico.exhibit.jp/ まで

シ
ュ
ル
レ
ア
リ
ス
ム
の

生
み
の
親
と
な
っ
た
画
家

心
の
深
奥
や
神
秘
を

キ
ャ
ン
バ
ス
に

動画もCHECK！

〒107-0052　東京都港区赤坂8-5-26（住友不動産青山ビル西館内） 電話（03）3403-0939　2024年4月1日発行 https://www.kenporen.com/

旬
の
味
を
楽
し
む

春
キ
ャベ
ツ
シュ
ウ
マ
イ

３
月
ご
ろ
か
ら
出
回
る
春
キ
ャ

ベ
ツ
は
、や
わ
ら
か
く
て
み
ず
み

ず
し
い
の
が
特
徴
。旬
の
野
菜
を

楽
し
む
、変
わ
り
種
の
シ
ュ
ウ
マ

イ
を
紹
介
し
ま
す
。

あ
ん
は
豚
ひ
き
肉
と
た
た
い

た
エ
ビ
を
メ
イ
ン
に
、干
し
シ
イ
タ

ケ
を
加
え
る
こ
と
で
風
味
豊
か

に
。シ
ュ
ウ
マ
イ
の
皮
の
代
わ
り

に
千
切
り
の
春
キ
ャ
ベ
ツ
で
包
み

ま
す
。キ
ャ
ベ
ツ
は
食
物
繊
維
や

ミ
ネ
ラ
ル
が
豊
富
で
、ま
と
ま
っ
た

量
を
取
れ
る
の
で
、食
後
の
血
糖

値
上
昇
を
抑
え
る
、血
中
コ
レ
ス

テ
ロ
ー
ル
濃
度
を
抑
制
す
る
な

ど
、生
活
習
慣
病
の
予
防
に
お
す

す
め
の
レ
シ
ピ
で
す
。ヘ
ル
シ
ー
な

が
ら
、ほ
ど
よ
い
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
感

で
食
べ
応
え
も
あ
り
ま
す
。

副
菜
の
チ
リ
ソ
ー
ス
炒
め
に

使
う
チ
ン
ゲ
ン
菜
は
、春
・
秋
が

旬
。β
カ
ロ
テ
ン
が
豊
富
で
、抗

酸
化
作
用
が
高
く
、皮
膚
や
目
の

健
康
維
持
に
も
働
き
か
け
ま
す
。

エ
ビ
に
含
ま
れ
る
ア
ス
タ
キ
サ
ン

チ
ン
も
、β
カ
ロ
テ
ン
と
同
じ
カ

ロ
テ
ノ
イ
ド
の
一
種
な
の
で
、同
じ

働
き
が
期
待
で
き
ま
す
。

春キャベツシュウマイ
●分量：2人分　●1人分239kcal、塩分1.9ｇ

春キャベツの芯を取り除き4～
5mm程の千切りにする。ボウル
に入れて塩を加え、手で軽く揉み
15分置く。
エビの殻と背ワタを除いて、包丁
で滑らかになるまでたたく。
豚ひき肉と②を一緒にボウルに
入れてよく練り、塩、こしょう、砂
糖、しょうゆ、ゴマ油、酒、片栗粉
を加えてさらに練る。
Aを全て加えて混ぜ合わせる。手

にサラダ油（分量外）を付けて10
等分して丸める。
春キャベツはさっと水洗いしてザ
ルにあげて水気を除き、手のひら
に④のあんを乗せ、春キャベツを
かぶせるように張り付けていく。
クッキングシートを底に当てて蒸
し器に並べ、グリンピースを上に
乗せ、強火で10分蒸す。
蒸し器から取り出して皿に並べ、
お好みで練りがらしを添える。

エビの殻をむき、背に切り込みを
入れて背ワタを取り出す。イカは
表面をかのこ切りにし、一口大の
大きさに切る。
チンゲン菜は2～3cmに、ナス、パ
プリカは小さめの乱切りにする。
Bの材料を混ぜ合わせる。
フライパンにサラダ油小さじ1と
水大さじ1（分量外）、チンゲン菜
の軸、ナス、パプリカを入れてふた

をして火にかけて、煮立ったら中火
弱で2分蒸し煮にして、取り出す。
同じフライパンにサラダ油小さじ1
を入れて火にかけ、Aを全て加えて
香りが出るまで炒め、豆板醤を加
えて混ぜ、海鮮、酒を加えて炒める。
チンゲン菜の葉を加えてサッと炒
め、③を加えて一気に煮立てる。
④を戻し入れ、水溶き片栗粉でとろ
みをつけて仕上げ、パセリを散らす。
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春キャベツ
塩
豚ひき肉
エビ（殻付き）

グリンピース（熱湯にくぐらせる）
濃口しょうゆ
酒、砂糖、ゴマ油、片栗粉

塩
こしょう
練りがらし（お好みで）

10粒
小さじ2と1/2

300ｇ
小さじ1/2
100ｇ
80ｇ
2枚
50ｇ
5ｇ

●分量：2人分　●1人分180kcal、塩分2.1ｇ
エビ
イカ
貝柱
酒

チンゲン菜
ナス

6尾
60ｇ
4個

小さじ2
10ｇ
1かけ

1/2かけ
1株
60ｇ

海鮮と野菜の中華チリソース炒め

赤パプリカ
豆板醤
サラダ油

水溶き片栗粉
パセリ（みじん切り）

砂糖・薄口しょうゆ
ケチャップ・鶏ガラスープ
穀物酢
塩・こしょう

40ｇ
小さじ1/3
小さじ2
各小さじ1
各大さじ2
大さじ1/2

少々

1

6

7

2

3
4

5

今日もいきい ！き ごはん
管理栄養士、調理師、ティーコーディネーター

vol.

49旬
楠本 薫（https://www.instagram.com/cookingcafe2003）

POINT あんに春キャベツをかぶ
せたら、軽く握ってしっかりキャベ
ツを張り付けます。クッキングシー
トを当てる部分は、あんが見えるま
まにしておきましょう。

BA

A

（片栗粉大さじ１/２・水大さじ１）
少々

各小さじ1と3/4
小さじ1/6

少々
適量

白ネギ（みじん切り）
ショウガ（みじん切り）
ニンニク（みじん切り）

干しシイタケ（戻した後みじん切り）
玉ネギ（みじん切り）
ショウガ（みじん切り）

アクティブストレッチング（AS）は、伸ばしたい筋肉の逆側の筋肉を収縮させるこ
とで、その筋肉に伸ばす反応を引き出す、相反抑制を用いたもの。その後、ゆっくり
と対象筋を伸ばして行くのがスタティックストレッチング（SS）。この２つの組み合
わせでストレッチ効果を上げます。
　1回目は姿勢の改善（猫背解消）を目的とした大胸筋のストレッチングを紹介し
ます。腰や肩に痛みを感じたら無理をせず中止してください。

（AS）肩を外側に回しながら肩甲骨
を背骨に寄せるように胸を張ってい
きます〈A〉。背中側の筋肉がしっかり
と収縮されていることを感じます（こ
の時、息を吸います）。ピークで2秒
キープした後、背中の収縮を緩めて
肩を内側に回してリラックス〈B〉。こ
の動きを5回ほど繰り返します。

（SS）次にタオルを親指が外側を向
くように腰の後ろで握ります〈C〉。そ
の状態から肩を上方に上げていきま
す〈D〉。気持ち良いストレッチ感が得
られるところで15秒ほどキープして大
胸筋をストレッチ。これを2～3セット
繰り返します。呼吸は自然に。肩甲骨
を背骨に寄せることで姿勢が改善し
ます。

Let’s STRETCH!　 Vol.97

監修／長畑芳仁（NPO法人日本ストレッチング協会 理事長）

アクティブ＋スタティックストレッチング 1

（猫背の解消）

❶ ❷

○

〈A〉 〈C〉 〈D〉〈B〉


